
 

  

 

 

   

 
 

 

 
 

そ
の
道
の
プ
ロ
を
招
い
た
体
験
学
習 

 

１９
日
（
金
）
、
総
合
的
な
学
習
の
時
間
に
お
い

て
「
味
噌
作
り
」
に
挑
戦
し
た
。
味
噌
作
り
を
通

し
て
日
本
食
の
魅
力
に
気
づ
く
こ
と
、
味
噌
の
お

い
し
さ
の
秘
密
を
発
見
す
る
こ
と
が
主
な
ね
ら

い
。
講
師
に
は
、
川
添
酢
造 

久
保
さ
ん
（
西
海

市
）
に
来
て
い
た
だ
い
た
。
今
号
で
は
、
味
噌
作

り
の
プ
ロ
を
お
招
き
し
た
本
格
的
な
味
噌
作
り
を

特
集
す
る
。 

 
 

   

 

工
程
① 

大
豆
を
つ
ぶ
そ
う 

味
噌
作
り
は
、
ビ
ニ
ー
ル
に
入
れ
た
熱
々
の
大

豆
を
つ
ぶ
す
工
程
か
ら
ス
タ
ー
ト
。
大
豆
か
ら
は

と
て
も
良
い
香
り
し
て
い
た
。 

生
徒
た
ち
は
、
「
あ
つ
か
！
」
と
言
い
な
が
ら

も
、
一
生
懸
命
に
大
豆
を
つ
ぶ
し
て
い
っ
た
。 
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工
程
② 

こ
う
じ
を
混
ぜ
よ
う 

 

 

ゴ
ロ
ゴ
ロ
と
し
た
こ
う
じ
を
か
き
混
ぜ
る
。
こ

う
じ
の
に
お
い
は
独
特
な
た
め
、
「
ち
ょ
っ
と
く

さ
い
」
と
話
す
生
徒
も
い
た
。
し
か
し
、
こ
う
じ

の
手
触
り
は
気
持
ち
よ
か
っ
た
。 

         

工
程
③ 

こ
う
じ
に
塩
を
混
ぜ
よ
う 

 

こ
う
じ
に
塩
を
加
え
て
さ
ら
に
か
き
混
ぜ
る
。

ま
だ
ま
だ
味
噌
ら
し
く
な
い
ぞ
。 

           

工
程
④ 

つ
ぶ
し
た
大
豆
を
混
ぜ
よ
う 

 

こ
う
じ
と
塩
を
混
ぜ
た
も
の
に
、
つ
ぶ
し
た
大

豆
を
あ
わ
せ
て
さ
ら
に
混
ぜ
る
。
そ
の
後
、
大
豆

の
煮
汁
も
混
ぜ
合
わ
せ
た
。
ゴ
ー
ル
は
近
い
ぞ
。 

    
 

 

工
程
⑤ 

ち
ょ
っ
と
試
食 

 

塩
が
き
い
て
い
て
、
し
ょ
っ
ぱ
い
！ 

       

工
程
⑥ 

味
噌
を
団
子
状
に
し
、
た
る
に

詰
め
よ
う
。 

い
よ
い
よ
最
終
段
階
。
団
子
状
に
し
た
味

噌
を
ビ
ニ
ー
ル
袋
に
敷
き
詰
め
、
た
る
に
入

れ
れ
ば
完
成
だ
。
生
徒
た
ち
は
、
た
る
に
日

付
と
、「
お
い
し
く
な
あ
れ
」
な
ど
と
書
い

た
メ
モ
を
貼
り
付
け
た
。
久
保
さ
ん
に
よ
れ

ば
、
味
噌
も
愛
情
を
か
け
る
と
お
い
し
さ
が

増
す
ら
し
い
。
約
３
か
月
間
の
熟
成
が
待
ち

遠
し
い
。 

  
 

平成 30 年 

10月 25日 第18号 屋情報
ライフ

味
噌
作
り
に
挑
戦
し
ま
し
た
！ 講師の久保さん 

写真上：上五島の

生徒にもネット回

線で生中継し、味

噌作りを体験しま

した。 


